Catie aux pemmes

- 150q de farine
- 125¢g de bewrrte

- 3 eufs

-125¢g de sucre

- 80g de naisins secs (wéhydratés dans le Rbum puis noulen dans la farine) cu -
pommes

- Levwre

- Sel

- Rbhum

Faire vamolli te bewrre

Wjouter le sucre ot travailler jusqu’ss ebtention d’un mélange mousseuc.
Mettue les ceufs un & un puis ajouter la farine, le sel et la Levure.
Tncorporen les vaisins ou les pemmes.

CGarniv un plat & cake de papier sulfurisé et mettre le gateau dans le four

Uccerd met et vin :
Un Unjou blanc cu un Pineauw des Charentes




